ENTREES

@ Salade mélée 13.00- (%) Saladeverte 9.00-

Parmigiana d'aubergines 19.00-
Aubergines, moggarella, grana padano, sauce tomate et basilic

Planchette Da Michele (pour 2 personnes) 29.00- (pour 4 personnes) 219.00-
Jambon de parme, mortadella, salami doux, salami piquant, grana padano et olives
Tris di Mentanare 19.00-
Trio de pate a pigga frites
‘Tomate et grana padano/ Scarola, bufala et olive /
Mortadella, stracciatella de burrata et éclats de pistache

“Portion defrites 5.00-
Calamarifritti 19.00-

Seruvi avec sauce tartare maison

Croché di patata 15.00-
‘Rouleau de pomme de terre & mogzarella pané,
Mortadella, stracciatella de burrata et éclats de pistache / Roquette et tomates

‘Bufalaeponwdorim, 19.00- ‘Tomate, mo%zarellafwrdtlaﬂ;epecormo champtgnonswnboncuu:
Moggarella de bufala, tomates cerise, origan, huile d'olive et basilic olives, artichauts etbasilic
Calgone 27.00-
A Mopzarellafior dilatte, salami doux, pecorino, ricotta, poivre noir, basilic,
TﬂTfS ?‘Eﬂﬁ une touche de tomate et huile d'olive
Paccheri allanorma 26.00- Filet de daurade 212.00- ‘T 1‘:,]0 rw:a« co,wr:zdt WW)}ZS.OO— fumée
Sauce tomate, aubergines, ricotta salée et basilic ‘Purée de pomme deterre, tomates cerise et olive _ ’ ‘ . provola
. P ille Salsiccia e friarielli 26.00-
SpagheiiiallacarbonaraZQ.OO— Durede ‘de g 39.00- . oli Saucisse, «friarielli napolitain» et provola fumée
Jaune d'ceuf, guanciale, pecorino, grana padano et poivre noir 7€ Spomm i tomat;;c;r:eet e Parma 29.00-
Tagliolini alla bolognese 27.00- .alade 49 tpmu ma de cem'e Tomate pacchetelle jaune, moggaril: fior dilatte, roquette, jambon de parme,
Raguiitraditionnel longuement mijoté et de‘grana Vercmcd el e copeaux granapadano
. : 6 Formaggi 28.00-
Paccheri ai calamari 29.00- Salade gourmande végétarienne 19.00- . o ollesde bufole
Calamare, une touche de tomate, huile a l'ail et persil 9 aitue. pois—chiche fri : ihcotta,prouola. fumée, moggar bufala, gorgongola,
, pois frits, tomates cerise, pecorino, copeaux de grana padano
carrotte, fenouil, oigons rouge et vinaigrette maison )
Tonno-ecipolla 27.00-
‘Une touche de tomate, ellafior dilatte, oi , basilic et thon
CONTORNI / ACCOMPAGNEMENTS ool oo oige
Servis unig tavec pates, plats et/ou piggas - 6.00 CHF par plat Moyzarellafior dilatte, burrata, bresaola, tomate cerise fraiche, huile d olive et basilic
Salade mélée Scarola alla contadina Pistacchiosa 30.00-
Portionde fru:es Friarielli alla napoletana Mopzarellafior dilatte, pecorino, mortadella, stracciatella de burrata, creme et éclats de pistaches
Siciliana 26.00-
* Cheg Da Michele, nos pigga sont préparées avec de Uhuile de graines de soja. ‘Une touche de tomate, moggarella fior dilatte, pecorino, aubergines, ricotta rapée et basilic
Seuls lamoggarella fior di latte et la provola fumée sont pasteurisées. Contadina 26.00-
Tout nos prixsont affichés en CHF, TUA et service compris. Ricotta, scarola alla contadina, provola fumée et : hetelle rouge
Les indications sur la provenance de nos produits sont affichées sur une ardoise au sein de notre établissement.
PIZZADUMOIS 27.00-

En cas d'allergies ou d'intolérances, veuilleg en informer notre équipe.
Malgré toute notre attention, nous ne pouvons garantir labsence totale de contamination croisée.

=‘U' starien. () = Contient du porc =sans
egetar por

NOS PIZZE
Margherita 21.00- Marinara19.00-

‘Tomate, moggarellafior dilatte, pecorino etbasilic ~ Tomate, origan, ail et huile d'olive
Marita 20.00- Cosaceca 19.00-
Moitié Margherita et moitié Marinara ‘Tomate, pecorino, basilic et huile d'olive
3 pomodori 26.00-

Trois variétés de tomate, origan, stracciatella de burrata, huile d'olive et basilic

Provolaepepe 22.00-
‘Une touche de tomate, provola fumée, pecorino, poivrenoir et basilic

Bufalina 26.00-
‘Tomate, moggarella de bufala, pecorino, basilic et huile d'olive
Arianna 25.00-
‘Tomates pacchetelle jaune, mozgarella fior dilatte, pecorino, pesto de basilic maison et basilic
Cetara 27.00-
‘Tomate, moggarella fior dilatte, anchois, cdpres, olives, origan, basilic et huile d olive
Diavela 26.00-
‘Tomate, mogzarellafior dilatte, pecorino, salami piquant et basilic
Capricciosa 29.00-

DEMANDEZ ANOTRE éQ'u'I‘PS ETLAISSEZ-VOUS SURPRENDRE!
Supplénwmtspwpiggaauchobcb‘ CHF

Sw’ueg—nous sur 'Instagram!
O

POUR LES ENFANTS

/AN Pigga Margherita 12.00-
‘Tomate, moggarellafior dilatte, pecorino, huile et basilic
/AN Pigaa Prosciutto 15.00-
huile et basilic

‘Paccheri, Spaghetti ou Tagliolini 17/.00-

Sauce tomate, au beurre ou pesto de basilic

Escalope de poulet panée 19.00-

Frites maison et salade

DESSERTS

Baba 13.00-  Tiramisu12.00-

Pigza o Nodini nutella 13.00-
Nutella et éclats de noisettes

Cremino 7.50-
Créeme de café froid

‘Verrine glacée 12.00-
Sélection du moment

Pastiera 12.00-
Gateau mélant ricotta et gestes d'orange

Cheesecake 13.00-
et chocolat blanc ou purée de fraise

Crémebrulée 12.00- Caffeaffogato 9.50-

‘Laisseg—nous un avis !

JAMICHELEGENEVE




EFAUX

BE WTR(50cl) 4.50
Eau locale premium. Fraiche plate ou pétillante
Acqua Panna / San Pellegrino (50 cl) 5.50

MOCKTAILS

Verde Freseo (12 cl) 7.50
Infusion de basilicfrais, jus de citron, sirop de sucre,
eau pétillante et basilic frais
‘Dolcefragola (12¢l) 7.50
‘Purée defraise, jus de citron vert, menthe fraiche,
sirop de sucre et eau pétillante

APERITIFS

Kir Da Michele vinblanc (10 ¢l) 8.00-
ou Prosecco (10 ¢l) 10.00-
Vin blanc ou Prosecco et liqueur de fraise et framboise
Martini Biancoe / Rosso (6 cl) 8.00-

Ricard (4ecl) 8.00-

SPRITZERIA

Aperol Sprd:g, (12 cl) 12.00-
Aperol, Prosecco, Eau gageuse
Campari Spritg (12 ¢cl) 13.00-
Campari, ‘Prosecco, Eau gageuse
Mandarinello Spritg (12 cl) 12.00-
Mandarinello, Prosecco, Eaugageuse
Limoncello Spritg (12 cl) 13.00-
Limoncello, ‘Prosecco, Eaugageuse

Hugo Spritg (12 ¢cl) 11.00-
Sirop de fleur de sureau, Prosecco, Eau gageuse et menthe

Sarti Rosa Spritg (12 cl) 13.00-
Sarti Rosa, Prosecco, Eau Gageuse

BIERES

PRESSION

‘Peroni Nastro Agguro
(30cl) 5.50/ (50¢l) 8.00-

BOUTETLILES
Peroni Nastro Agguro 0.0% (33cl) 6.00-

Sélection KBIRR “Caspita, che birra!” (33 cl) 8.00-

La premiére brasserie artisanale Napolitaine

MINERALES

Fusetea Péche Hibiscus (33 cl) 5.50-

Jus de pomme gageux (33 cl) 5.50-
Coca Cola / Coca Cola Zéro (33 cl) 5.50-

Aranciata / Chinotto (27.5 cl) 5.50-

Crodino Biondoe et Crodine Rosso (17,5¢l) 5.50-

Tonic (20cl) 5.50 -

COCKTAILS

15 CHF
‘Basil Smash (9 cl)

Gin Rena 41, liqueur de basilic, jus de citron,
sirop de sucre, eau pétillante et basilic frais

Gin Rena 41 &tonic (12 cl)

Negroni (9 cl)
Gin Rena 41, Campari, Martini rosso

BULLES

Prosecco DOC, Veneto
(10cl) 9.00- / (75cl) 48.00-

Champagne Bleu Brut, Besserat de Bellefon

(75¢l) 110.00-

VINS BLANC
UVin Genevois
sélection du moment
(10cl) 6.00- / (75¢cl) 40.00-
Falanghina Beneventano 1GT, Campania
(10cl) 7.50- / (75 cl) 45.00-

Melacce Vermentine DOCG, B10, Toscane
(10cl) 7.50- / (75 cl) 43.00-

U Rosone Minutolo Verdeca 1GT, Valle D Mtria

(75cl) 49.00-

Chardonnay DOC, Alto Adige
(75 cl) 51.00-
Pinot Crigio DOC, Friuli

(75¢l) 46.00-

VINS ROSE

Crottelo Roesato DOC, B10, Toescane
(10cl) 7.50- / (75cl) 45.00-

VINS ROUGE

Vin Genevois
sélection du moment
(10cl) 6.00- / (75cl) 40.00-

Marmorelle Primitivo Salento 1CT
(10cl) 7.50- / (75 cl) 43.00-

TAVA Passerina, Montepulciano D'Abrugzo DOC
(10cl) 7.50- / (75 cl) 47.00-

Neromora, Irpinia Aglianico DOC
(75cl) 49.00-

‘Nero d Avola DOC, B0, Sicile
(75¢l) 46.00-

Chianti Superiore, Poggio Spino, DOCG
(75 cl) 47.00-

Bolgheri Rosso DOC, B0, Toscane
(75¢l) 72.00-

Barbera d'Asti DOC, B10, Piemont
(75¢l) 59.00-

Langhe Nebbiolo DOC, Piémont
(75 cl) 65.00-

Pinot Noir Riserva, DOC, Alto Adige
(75 cl) 68.00-

D'autres suggestions de vins sont disponibles
etnotreéquipesetieru;duotre

BOISSONS CHAUDES
Ristretto / Espresso / Café 3.90-
Espresso Macchiato 2/.10-
Décaféing 2.10-

‘Renversé / Cappuccinoe /.50~
Double espresso 1.50-

Cremino 7.50-
Créme de café froid

Thés et Infusions 3.90-

Sw’ueg—nous sur ‘Instagram!

SPIRITUEUX

Mandarinello (2 cl) 12.00-
Liqueur d’ infusion de 3este de mandarine

Limoncello artisanal (% cl) 11.00-

‘Fragé (4cl)12.00-
Liqueur defraise et framboise

Basilico (4 cl)12.00-
Liqueur de basilic

‘Vecchio Amaro del Capo (% cl) 9.00-
sucré etaromatique

Grappa (%cl) 12.00-
Whisky (%cl) 16.00-

Amaretto Disarono (4 cl) 9.00-
Liqueur douce et sucrée au goiit prononcé d'amande.

Amaro Averna (% cl) 9.00-
Elixir aux herbes avec une saveur légerement amere

Amaro Montenegro (% cl) 9.00-
Liqueur révélant 6 notes aromatique différentes

Fernet Branca (“/ cl) 9.00-
flbasedeplantes et augoiit fort amer

© ©
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laisseg—nous unavis !



